POROCNI MENU 1.

Hladna predjed:

Juha:

Glavna jed:

Solate:

Kruh:
Priloge

Sveze sadje:
Kava:

Cena:

% Strk...

Gostinstvo in druge storitve
www.kuhar.nadomu.si

obloZeni meSani kruhki, kruhki z domacimi namazi (bucni, liptaver,
drobnjakov), sadna nabodala

goveja juha z rezanci,
gobova juha z meSanimi gobami ali zelenjavna kremna juha

meso: ocvrt piScancji file po dunajsko (z limono), mreZna pecenka
ali svinjska rebrca, puranovi medaljoni v gorgonzolni omaki

ali v omaki po izbiri

priloge: praZen krompir, duSen riZ z grahom (rizi-bizi),

kuhana zelenjava z maslom (brokoli, cvetaca, korenje)

Sopska s Feta sirom in / ali gr§ka s Feta sirom,
mlado zelje s fiZolom, riZzeva ali testeninska

veC vrst kruha: beli, ¢rni, polnozrnati, koruzni

jabol¢ni kis, balzamicni kis, olivno olje, bu¢no olje, sol, poper,
himalajska sol, peko¢a omaka (Tabasco)

sveze meSano sezonsko sadje na ploS¢ah

z mlekom

23,50 € na osebo

GRATIS PONUDBA: Pri naro¢ilu minimalno 50 menujev je v ceno
menuja vkljuen najem keramicnega inventarja, »rostfrei« pribora
in potni stroski na obmocju Slovenije!

CENA MENUJA VKLJUCUJE: nabavo vseh sestavin jedi, pripravo
jedi pred gosti (katerih je moZno), najem kuharske opreme s kuharjem za
enodnevni dogodek, plitvi krozniki za predjed, globoki krozniki za juho,
plitvi krozniki za glavno jed, posodice za solato, desertni krozniki (torta),
globoki krozniki za obaro, Zlice, vilice, noZi, desertna Zlicka/vilica, servieti,
kuhinjski streZni inventar (toplotne posode - »Sefingi«, pladnji, gorilci, grelni
kamni,...) in postavitev samopostreznega hladno — toplega bifeja.

Cena menuja ne vkljucuje: morebitnega najema streZnega osebja,
porocne torte, Sampanjca, brezalkoholnih in alkoholnih pijac ter DDV-ja.

Nudimo najem steklenega inventarja:

Kozarci za vino, kozarci za vodo / sok in kozarci za penino.
Cena najema je 1€ / osebo - komplet treh kozarcev.

Cena menuja je izraCunana pri naro¢ilu minimalno 50 menujeyv.




POROCNI MENU 2.

Hladna predjed:

Juha:

Glavna jed:

Solate:

Kruh:
Priloge

Sveze sadje:
Kava:

Cena:

@ Strk...

Gostinstvo in druge storitve
www.kuhar.nadomu.si

obloZeni meSani kruhki, grisini s pr§utom,
paradiznik mozzarello in svezo baziliko

goveja juha z rezanci,
paradiZnikova juha ali beluSeva s kruhovimi kockami
ali gobova juha z meSanimi gobami

meso: telecji medaljoni z jurcki, svinjski medaljoni po dunajsko s
s sezamom (z limono), puranovi trakci v sirovi omaki

priloge: praZen krompir, duSen riz z grahom (rizi-bizi),

kuhana zelenjava z maslom (brokoli, cvetaca, korenje), ocvrt
krompircek (pomfri)

grSka in / ali Sopska s Feta sirom, testeninska z zelenjavnimi kockicami,
zeljna z buc¢nim oljem, paradiZnik z mozzarello in baziliko,
tris listnatih solat

veC vrst kruha: beli, ¢rni, polnozrnati, koruzni

domaca tatarska omaka, jabol¢ni kis, balzamicni kis, olivno olje,
bucno olje, sol, poper, himalajska sol, pekoca omaka (Tabasco)

sveze meSano sezonsko sadje na ploS¢ah

z mlekom

26,50 € na osebo

GRATIS PONUDBA: Pri naroéilu minimalno 50 menujev je v ceno
menuja vkljuen najem keramicnega inventarja, »rostfrei« pribora
in potni stro$ki na obmocju Slovenije!

CENA MENUJA VKLJUCUJE: nabavo vseh sestavin jedi, pripravo
jedi pred gosti (katerih je mozno), najem kuharske opreme s kuharjem za
enodnevni dogodek, plitvi krozniki za predjed, globoki krozniki za juho,
plitvi kroZniki za glavno jed, posodice za solato, desertni kroZniki (torta),
globoki krozniki za obaro, Zlice, vilice, nozi, desertna Zlicka/vilica, servieti,
kuhinjski streZni inventar (toplotne posode - »Sefingi«, pladnji, gorilci, grelni
kamni,...) in postavitev samopostreznega hladno — toplega bifeja.

Cena menuja ne vkljucuje: morebitnega najema streZnega osebja,
porocne torte, Sampanjca, brezalkoholnih in alkoholnih pija¢ ter DDV-ja.

Nudimo najem steklenega inventarja:

Kozarci za vino, kozarci za vodo / sok in kozarci za penino.
Cena najema je 1€ / osebo - komplet treh kozarcev.

Cena menuja je izra¢unana pri naro¢ilu minimalno 50 menujev.




POROCNI MENU 3.

Hladna predjed:

Juha:

Glavna jed:

Solate:

Kruh:
Priloge

Sveze sadje in sladice:

Kava:

Cena:

@ Strk...

Gostinstvo in druge storitve
www.kuhar.nadomu.si

ploS¢e/narezki (kraSki prSut, zaSinek, slanina, vratovina,

kuhana Sunka, izbor suhih salam in mesnin), 5-6 vrst sirov,
paradiZznik z mozzarello in baziliko, Skarpena v curryjevi omaki,
jajcka na porovi posteljci z jogurtom,

3 vrste domacih namazov na kruhkih

goveja juha z rezanci,
kmecka gobova juha z meSanimi gobami ali druga juha po izbiri

meso: puranji file po dunajsko z mandlji, hrustljava svinjska rebrca,
svinjski medaljoni v jur¢kovi omaki

ribe: file orade in postrvi na Zaru z maslom

priloge: krompir z blitvo, domaci sirovi Struklji, mlad krompir z Zara,
ajdova kasa z jurcki, kuhana zelenjava z maslom (brokoli,

cvetaca, korenje)

z morskimi sadezi, grSka in / ali Sopska s Feta sirom,
zeljna z bu¢nim oljem, »Tadziki« (osveZzilna hladna kumari¢na solata
z grskim jogurtom)

veC vrst kruha: beli, ¢rni, polnozrnati, koruzni

domaca tatarska omaka, jabol¢ni kis, balzamicni kis, olivno olje,
bucno olje, sol, poper, himalajska sol, pekoca omaka (Tabasco)

sveze meSano sezonsko sadje na ploscah, palacinke z razli¢nimi
nadevi ali »Smorn« z ve¢ vrstami marmelad (priprava pred gosti)

z mlekom

29,50 € na osebo

GRATIS PONUDBA: Pri naro¢ilu minimalno 50 menujev je v ceno
menuja vkljucen najem keramicnega inventarja, »rostfrei« pribora
in potni stroSki na obmocju Slovenije!

CENA MENUJA VKLJUCUJE: nabavo vseh sestavin jedi, pripravo
jedi pred gosti (katerih je mozno), najem kuharske opreme s kuharjem za
enodnevni dogodek, plitvi krozniki za predjed, globoki krozniki za juho,
plitvi kroZniki za glavno jed, posodice za solato, desertni kroZniki (torta),
globoki krozniki za obaro, Zlice, vilice, nozi, desertna Zlicka/vilica, servieti,
kuhinjski strezni inventar (toplotne posode - »Sefingi«, pladnji, gorilci, grelni
kamni,...) in postavitev samopostreznega hladno — toplega bifeja.

Cena menuja ne vkljucuje: morebitnega najema streZnega osebja,
porocne torte, Sampanjca, brezalkoholnih in alkoholnih pijac ter DDV-ja.

Nudimo najem steklenega inventarja:

Kozarci za vino, kozarci za vodo / sok in kozarci za penino.
Cena najema je 1€ / osebo - komplet treh kozarcev.

Cena menuja je izraCunana pri naro¢ilu minimalno 50 menujeyv.




POROCNI MENU 4.

Hladna predjed:

Juha:
Topla predjed.:

Glavna jed:

Kruh:
Solate:

Priloge:
Sveze sadje in sladice:

Kava:

Cena:

% Strk...

Gostinstvo in druge storitve
www.kuhar.nadomu.si

bakalar na popecenih kruhkih, tunin namaz na toastu s kaprami,

prsut ploSca z melono in olivami, tatarski biftek na popecenem toastu,
sirova nabodala s suhim sadjem

dve juhi po izbiri

sipice na Zaru in rukoli, Zafranova rizota s kozicami,
jaj¢ka z meSanimi gobami, njoki z gorgonzolo in »Grana padano« sirom

meso: roastbeef v poprovi omaki, svinjski trakci po dunajsko s
sezamom (z limono), tele¢ji medaljoni v tartufni ali jur¢kovi omaki

ribe: file brancina na Zaru, kozice na Zaru in rukoli

priloge: ocvrt krompircek, krompir z blitvo, meSana zelenjava na
ponvici, domaci sirovi Struklji, pecena paprika s Cesnom in peterSiljem

ve¢ vrst kruha: beli, ¢rni, polnozrnati, koruzni

solatni bar po izbiri (do 7 vrst): listnate, svezi paradiznik, tris paprik, pecena
paprika, tadziki, kumare, olive, kapre, cebulice v kisu, Sampinjoni, rizeva,
testeninska, hobotnica, morski sadezi, prepeli¢ja jaj¢ka, popecene bucke

v kisu, rukola, kisel krompir, strocji fizol, cvetaca, brokoli, rdeca pesa,
Cicerika, korenje...

domaca tatarska omaka, jabol¢ni kis, balzamicni kis, olivno olje,
bucno olje, sol, poper, himalajska sol, pekoc¢a omaka (Tabasco)

sveze meSano sezonsko sadje na ploS¢ah, limonin sorbet,
orehova, makova in pehtranova potica

z mlekom

31 ,50 € na osebo

GRATIS PONUDBA: Pri naro¢ilu minimalno 50 menujev je v ceno
menuja vkljuen najem keramicnega inventarja, »rostfrei« pribora
in potni stroski na obmocju Slovenije!

CENA MENUJA VKLJUCUJE: nabavo vseh sestavin jedi, pripravo
jedi pred gosti (katerih je moZno), najem kuharske opreme s kuharjem za
enodnevni dogodek, plitvi krozniki za predjed, globoki krozniki za juho,
plitvi krozniki za glavno jed, posodice za solato, desertni krozniki (torta),
globoki krozniki za obaro, Zlice, vilice, noZi, desertna Zlicka/vilica, servieti,
kuhinjski streZni inventar (toplotne posode - »Sefingi«, pladnji, gorilci, grelni
kamni,...) in postavitev samopostreznega hladno — toplega bifeja.

Cena menuja ne vkljucuje: morebitnega najema streZnega osebja,
porocne torte, Sampanjca, brezalkoholnih in alkoholnih pijac ter DDV-ja.

Nudimo najem steklenega inventarja:

Kozarci za vino, kozarci za vodo / sok in kozarci za penino.
Cena najema je 1€ / osebo - komplet treh kozarcev.

Cena menuja je izraCunana pri naro¢ilu minimalno 50 menujeyv.




POROCNI MENU 3.

Hladna predjed:

Juha:
Topla predjed:

Glavna jed:

Solate:

Kruh:
Sveze sadje in sladice:

Kava:

Cena:

@ Strk...

Gostinstvo in druge storitve
www.kuhar.nadomu.si

plosce/narezki (kraski prsut, zasinek, slanina, vratovina, kuhana Sunka,
izbor suhih salam in mesnin), 5-6 vrst sirov, hobotnica v solati in inCuni
v olivnem olju, bakalar na kruhkih, jajéka na porovi posteljci z jogurtom,
mesani grisini s pr§utom, paradiznik z mozzarello in baziliko,

3 vrste domacih namazov na kruhkih

dve juhi po izbiri

Skampi na Zaru, novozelandske dagnje na rdeci/beli buzari,
jajcka z meSanimi gobami, testenine s tartufi

meso: roastbeef na Zaru in rukoli ali v omaki po izbiri, puranji file

v gorgonzolni omaki, tele¢ji medaljoni v jur¢kovi omaki,

svinjski medaljoni po dunajsko s sezamom (z limono)

ribe: file lososa, file orade, kozice na Zaru in rukoli

priloge: pecen krompircek s peterSiljem, domaci sirovi Struklji,

tris paprik na Zaru, bucke na Zaru, dusen rizZ z zelenjavo, krompir z blitvo

solatni bar po izbiri (do 7 vrst): listnate, svezi paradiZnik, tris paprik, pecena
paprika, tadziki, kumare, olive, kapre, cebulice v kisu, Sampinjoni, riZzeva,
testeninska, hobotnica, morski sadezi, prepeli¢ja jajcka, popecene bucke

v kisu, rukola, kisel krompir, strocji fizol, cvetaca, brokoli, rdeca pesa,
¢icerika, korenje...

ve¢ vrst kruha: beli, ¢rni, polnozrnati, koruzni

sveze meSano sezonsko sadje na ploscah, domac jabol¢ni zavitek,
orehova rolada s kislo smetano, sladoled z vro¢im prelivom ali limonim sorbet

z mlekom

36,50 € na osebo

GRATIS PONUDBA: Pri naro¢ilu minimalno 50 menujev je v ceno
menuja vkljucen najem keramicnega inventarja, »rostfrei« pribora
in potni stro$ki na obmocju Slovenije!

CENA MENUJA VKLJUCUJE: nabavo vseh sestavin jedi, pripravo
jedi pred gosti (katerih je mozno), najem kuharske opreme s kuharjem za
enodnevni dogodek, plitvi krozniki za predjed, globoki krozniki za juho,
plitvi krozniki za glavno jed, posodice za solato, desertni kroZniki (torta),
globoki krozniki za obaro, Zlice, vilice, nozi, desertna Zlicka/vilica, servieti,
kuhinjski strezni inventar (toplotne posode - »Sefingi«, pladnji, gorilci, grelni
kamni,...) in postavitev samopostreznega hladno — toplega bifeja.

Cena menuja ne vkljucuje: morebitnega najema streZnega osebja,
porocne torte, Sampanjca, brezalkoholnih in alkoholnih pija¢ ter DDV-ja.

Nudimo najem steklenega inventarja:

Kozarci za vino, kozarci za vodo / sok in kozarci za penino.
Cena najema je 1€ / osebo - komplet treh kozarcev.

Cena menuja je izraCunana pri naro¢ilu minimalno 50 menujev.




POROCNI MENU 6.

Hladna predjed:

Juha:
Topla predjed:
Glavna jed:

Solate:

Kruh:

Sveze sadje in sladice:
Kava:

Siri in sadje
ali jed po polnoci:

Enoloncnica:

Cena:

4
% Strk...

Gostinstvo in druge storitve
www.kuhar.nadomu.si

dve ribji jedi po izbiri,
dve mesni jedi po izbiri,
dve zelenjavni jedi po izbiri

dve vrsti juh po izbiri
tri vrste jedi po izbiri

meso: Stiri vrste mesnih jedi po izbiri
ribe, Skoljke, raki: tri vrste morskih jedi po izbiri
priloge: pet vrst prilog po izbiri

solatni bar po izbiri (do 10 vrst):

listnate, svezi paradiznik, tris paprik, pecena paprika, tadziki, kumare,
olive, kapre, ¢ebulice v kisu, Sampinjoni, rizeva, testeninska, hobotnica,
morski sadezi, prepelicja jajcka, popecene bucke v kisu, rukola,

kisel krompir, stro¢ji fizol, cvetaca, brokoli, rdeca pesa, ¢icerika, korenje...

veC vrst kruha: beli, ¢rni, polnozrnati, koruzni

sveze meSano sezonsko sadje na ploscah, dve vrsti sladic po izbiri

z mlekom

sirove plos¢e z premium siri (vec vrst sirov), suho sadje in orescki
ali ve vrsti jedi s prilogo po izbiri

po izbiri

39,50 € na osebo

GRATIS PONUDBA: Pri naro¢ilu minimalno 50 menujev je v ceno
menuja vkljuen najem keramicnega inventarja, »rostfrei« pribora
in potni stroski na obmoc¢ju Slovenije!

CENA MENUJA VKLJUCUJE: nabavo vseh sestavin jedi, pripravo
jedi pred gosti (katerih je mozno), najem kuharske opreme s kuharjem za
enodnevni dogodek, plitvi krozniki za predjed, globoki krozniki za juho,
plitvi kroZniki za glavno jed, posodice za solato, desertni kroZniki (torta),
globoki krozniki za obaro, Zlice, vilice, nozi, desertna Zlicka/vilica, servieti,
kuhinjski strezni inventar (toplotne posode - »Sefingi«, pladnji, gorilci, grelni
kamni,...) in postavitev samopostreznega hladno — toplega bifeja.

Cena menuja ne vkljucuje: morebitnega najema streZnega osebja,
porocne torte, Sampanjca, brezalkoholnih in alkoholnih pija¢ ter DDV-ja.

Nudimo najem steklenega inventarja:

Kozarci za vino, kozarci za vodo / sok in kozarci za penino.
Cena najema je 1€ / osebo - komplet treh kozarcev.
Cena menuja je izratunana pri naro¢ilu minimalno 50 menujeyv.

Jedi po izbiri so izbrane jedi iz naSega seznama ponudbe jedi!




